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NAGY-SOMLO TERMEKLEIRAS

I. NEV

Nagy-Somlé (Nagy-Somloi)
eredetmegjelolés vagy foldrajzi jelzés: eredetmegjelolés
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Il. A BOROK LEIRASA

11/1. Sz616bal késziilt termékek kategoriai: bor

I1I/1A. Analitikai elGirasok

Tényl Maximali L.
Minimalis enyleges .. Maximalis ?lea s Maximalis
N alkoholtartal Osszes s Osszes .
Bortipus 0ssz€s om [%vol] savtartalom illosav- kénessav- 0ssz€5
alkoholtartal e/ tartalom tartalom cukortartalom
%vol | |
om [%vol] (/1] (mg/I] [e/1]
1. | Fehér 9 9-15 4,6-11 1,08* ok o
2. | Rozé 9 9-15 4,6-11 1,08* ok ok
3. | Vorés 9 9-15 4,6-11 1,2* % %
4. | dilés bor 12,08 9-15 4,6-11 1,08* ok o

*Valogatott sziliretelési bor, késGi szliretelésl bor hagyomanyos kifejezés, valamint toppedt
sz6l6bd6l  készilt bor, fébor és jégbor korlatozottan haszndlhatd egyéb kifejezések
feltlintetése esetén a megengedett maximalis illésav-tartalom 2,0 g/liter.

**a vonatkozo jogszabdlyokban meghatdrozott érték

11/1B. Erzékszervi jellemz6k

bortipus

érzékszervi jellemzék

1. | fehér

A Nagy-Somloi fehérbor szine a halvany szalmasdrgatdl a szalmasarga szinig valtozik.
Illataban karakteresen a rezeda és asvanyi illatjegyek jelennek meg, melyek mellett
enyhe floralis illatokat fedezhetiink fel. iziikkben a magas glicerintartalombél adédé
édeskés izérzet egészil ki a bazalt alapkézetbdl levezethet6 enyhén sds izjegyekkel és a
helyi fajtakra jellemzé kesernyés iz vilaggal.

2. | rozé

A halvanypiros szin(i Nagy-Somléi rozéborokban a piros husu bogyds gylimolcsok
(4fonya, malna) illatai kézepes intenzitassal jelennek meg. izében e gyiimolcsok mellett a
lekerekedett savak tidesége jellemzi.

3. | voros

A Nagy-Somldi voérésbor szinére a rubinvords szinarnyalatok jellemzéek, melyek enyhe
mélyvoros ténussal parosulnak. A dominans fliszeres (flszerpaprika, zoldpaprika,
szegflibors) illatok mellett a piros bogydju gylimolcsok illatai (szeder, malna) és animalis
jegyek enyhe intenzitassal jelenhet meg. A lekerekedett savak mellett a kdzepes
tannintartalom, gytimolcsos izvilag (meggy, malna) és testesség jellemzG6 a Nagy-Somléi
vorosborokra.

4. | dlés bor

A Nagy-Somlai d(ilénév feltliintetéssel megkulonboztetett fehérborok szinében az
aranysarga szinarnyalat csillogdsa meghatdrozo. lllataban a citrusos (citrom, grapefruit)
és rezeda illatjegyek egészilnek ki a tulérett és aszalt gyimolcsok (aszalt barack, aszalt
szilva) illatjegyeivel, valamint az érlelésbél adddo porkolt mogyordra, és didra jellemzé
illatokkal. izében a tiizesség meghatdrozé. E fehérborok komplexitdsat a lekerekedett
savak, a testes izérzet és az aszalt gyimolcsok izének harmadniaja, valamint a bor
kostolasa végén érezhet sés valamint keserd izjegyek adjak.
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1I/2A. Analitikai elGirasok

Nagy-Somlé termékleirds

11/2. Sz616b6l készilt termékek kategdridi: minGségi pezsgd

Minimalis | _, . Maximalis | MaXimalis |\ imalis | Minimalis
N Tényleges Osszes L Osszes i . .
, Osszes illésav- , Osszes tulnyomas a
Bortipus alkoholtarta | savtartalom kénessav-
alkoholtarta 0 tartalom cukortartalo | palackban
lom [%vol] lom [%vol] [g/1] (/1] tartalom m (/] [bar]
[mg/1]

1. | fehér 10 10-15 4,6-11 1,08 185 * 3,5%*
2. | rozé 10 10-15 4,6-11 1,08 185 * 3,5%*

11/2B. Erzékszervi jellemz6k

* a 607/2009/EK bizottsagi rendelet XIV. melléklet ,A” részének tablazata szerint
** 25 cl-nél nem nagyobb palack esetén a minimalis tulnyomas 3,0 bar

bortipus érzékszervi jellemz&k
Halvanysarga szin(, visszafogott illat- és izintenzitasu gyliimolcsds — mineralis

fehér illataromakkal, élénk savtartalmu, gyakran sés — mineralis, rendkivil karakteres izekkel,
esetenként enyhe kesernyés utodizzel rendelkezik. Gyongyozésik kdzepesen intenziv és
tartos.
Halvanyrdézsaszin - rdzsaszin szind, visszafogott illat- és izintenzitasu, ugyanakkor

rozé gylimolcsés — mineralis illataromakkal, élénk savtartalmu, gyakran sés — mineralis,

rendkivil karakteres izekkel, esetenként enyhe kesernyés utdizzel rendelkezik.
Gybngyozésik kdzepesen intenziv és tartos.
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IIl. KULONOS BORASZATI ELUARASOK

1. Borok: a sz616 feldolgozdsa soran csak szakaszos lizemU prés hasznalata megengedett;
2. Kés6i szliretelésli bor, vdlogatott sziretelésl bor, Muzedlis bor hagyomdanyos
kifejezések, valamint toppedt sz6l6b6l készilt bor és jégbor korlatozottan
hasznalhaté kifejezések Nagy-Somldi boron vald feltiintetése esetén a bor édesitése
tilos;
3. D(l6s bor esetén:
a. abortlegaldbb 6 hénapig kell fahorddban érlelni,
b. tilos a bor savtartalmanak novelése és csokkentése,
c. tilos a bor édesitése.

A sz6l6mlivelés szabalyai:
1. Mdvelésmdd:

a. A 2010. augusztus 1. el6tt telepitett sz6l6iiltetvények esetében barmilyen,
korabban engedélyezett mUivelésmaddu szél6ultetvényrdl szarmazd sz616bdl
készilhet Nagy-Somldi oltalom alatt allé eredetmegjeldlésl bordszati termék
az lltetvény termesztésben tartasaig.

b. A 2010. augusztus 1-e utan telepitett Gltetvények esetében:

i. bakmuvelés
ii. alacsony kordon
iii. kozépmagas kordon
iv. ernyémdvelés
v. Lenz Moser
vi. Guyot
vii. lyra
2. Telepitési sir(iség:

a. A 2010. augusztus 1. el6tt telepitett sz6l6lltetvények esetében barmilyen,
kordbban engedélyezett telepitési slrlségl sz6l6ultetvényrdl szarmazéd
sz616b6| készilhet Nagy-Somldi oltalom alatt allé eredetmegjel6lési boraszati
termék az Ultetvény termesztésben tartasaig.

b. A 2010. augusztus 1-e utan telepitett Ultetvények esetében: minimum 3 300
t6 / hektar.

3. Asziret mddja: kézi és gépi sziiret, kivéve a diil6s borokat, amelyek esetében csak
kézi sziiret engedélyezett.
4. Asz6l6 mindsége (minimalis cukortartalma 0sszes alkoholtartalomban kifejezve):
a. borok:
i. fehér:9,0% vol (14,9 °"MM)
ii. rozé:9,0% vol (14,9 °"MM)
iii. voros: 9,0 % vol (14,9 °"MM)
iv. dl8s: 12,08 % vol (19 °MM)
b. min&ségi pezsgd:
i. fehér:9,0% vol (14,9 "MM)
ii. rozé:9,0% vol (14,9 °MM)
5. a sziret id6pontjanak meghatarozasa: A sziret id6pontjat a hegykozség
valasztmdnya hatdrozza meg.
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Nagy-Somlé termékleirds

IV. KORULHATAROLT TERULET

A korulhatarolt terlilet meghatarozasa:

Borgata, Celldomolk, Kemeneskdapolna, Kissomlyd, Mesteri, Borszércsok, Doba, Somléjend,
Somldsz6l6s, Somldvasarhely teleplléseknek a sz6l6 termébhelyi kataszter szerint I. és Il
osztalyu hatarrészei
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V. MAXIMALIS HOZAM

bortipus | Engedélyezett sz8l6fajta
BOR
1. | Fehér 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprds Gjbor
2.| Rozé 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprés Gjbor
3. | Vo6ros 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprds Gjbor
4. | D(ilés 7,7 t/ha sz616 vagy 50 hl/ha seprés tjbor

MINGSEGI PEZSGO

Fehér 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprés ujbor
Rozé 14 t/ha sz616 vagy 100 hl/ha seprds ujbor
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Nagy-Somlé termékleirds

VI. ENGEDELYEZETT SZOLOFAITAK

bortipus

Engedélyezett sz8l6fajta

BOR

Fehér

Furmint, Harsleveld, Juhfark, Olasz rizling, Tramini, Piros bakator, Budai, Csomorika, Chardonnay,
Ezerjo, Irsai Olivér, Kovérsz6l6, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani, Sarfehér,
Sarga muskotaly, Szlirkebarat, Zenit, Kiralylednyka, Z6ld veltelini, Cserszegi fliszeres, Sauvignon,
Semillon, Patria, Rozalia, Korona, Zeng6, Zeus, Zéta, Kabar, Pozsonyi fehér, Banati rizling

rozé

Kékoporto, Zweigelt, Kékfrankos, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah, Kék bakator,
Pinot noir, Kadarka

vOros

Kékoporto, Zweigelt, Kékfrankos, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah, Kék bakator,
Pinot noir, Kadarka

ddlés

Juhfark, Tramini, Olasz rizling, Harsleveld, Furmint

MINOSEGI PEZSGO

Fehér

Furmint, Harslevel(, Juhfark, Olasz rizling, Tramini, Piros bakator, Budai, Csomorika, Chardonnay,
Ezerjo, Irsai Olivér, Kbvérsz616, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,
Sarfehér, Sarga muskotaly, Szirkebarat, Zenit, Kirdlyledanyka, Zold veltelini, Cserszegi fliszeres,
Sauvignon blanc, Semillon, Patria, Rozalia, Korona, Zengg, Zeus, Zéta, Kabar, Pozsonyi fehér, Banati
rizling, Kékoportd, Zweigelt, Kékfrankos, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah, Kék
bakator, Pinot noir, Kadarka

Rozé

Furmint, Harslevel(, Juhfark, Olasz rizling, Tramini, Piros bakator, Budai, Csomorika, Chardonnay,
Ezerjo, Irsai Olivér, Kbvérsz616, Ottonel muskotaly, Pinot blanc, Rajnai rizling, Rizlingszilvani,
Sarfehér, Sarga muskotaly, Sziirkebarat, Zenit, Kiralylednyka, Z6ld veltelini, Cserszegi fliszeres,
Sauvignon blanc, Semillon, Patria, Rozalia, Korona, Zengd, Zeus, Zéta, Kabar, Pozsonyi fehér, Banati
rizling, Kékoportd, Zweigelt, Kékfrankos, Cabernet franc, Cabernet sauvignon, Merlot, Syrah, Kék
bakator, Pinot noir, Kadarka
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VII. KAPCSOLAT A FOLDRAJZI TERULETTEL
1.BOR

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

Természeti tényezbk

A Kisalfold és a Bakony taldlkozasandl, a Marcal-medence keleti hataran kitiremkedd
vulkanikus tanihegyek: a Somld, a Sag-hegy és a Kis-Somlyé. Az lltetvények jelentds része a
170 és 350 m tengerszint feletti magassagokban talalhatok.

A tanuhegyeket a foldtorténet harmad- és negyediddszakabdl szarmazé pannon lledék
(homok, kavics, agyag) boritja, ami a bazalttal és a bazalttufaval, valamint mésztufaval
keveredve egylitt alkotja a termesztési korzetek alapk&zetét. Ezen a malladékon alakult ki a
borvidék jellemzé talajtipusa, a j6 vizhaztartasu barna erdétalaj.

A borvidék klimajat a kozelben hizédd domb- és hegyvonulatok, valamint a Marcal-folyé
befolydsolja. Ezek egylttes hatdsaként a Nagy-Somld lehatdrolt termdGteriilet éghajlata
kiegyenlitett, széls6ségekt6l mentes, korai tavaszodas és inkabb enyhe, mint zord tél
jellemzi. A nyarak rendszerint mérsékelten melegek, a sz6l6 szamara kedvez6tlen 25 °C
feletti kozéph6meérsékletl napok szama rendkivil alacsony. Az sz folyaman egy mediterran
anticiklon hatdsara hosszd, napfényes napokat eredményez, mely a sz6l6 érése
szempontjabdl meghatdrozdé. A Nagy-Somld klimdjara kilonds hatdst gyakorolnak a tanu
hegyek bazaltsapkai, melyek felmelegedve a nyari és a kora 6szi hlivés napokon kalyhaként
melegitik a borvidék teriletét.

Az évi napfénytartam 1950-2000 6ra kozott valtozik. A sokéves atlagban lehullé csapadék
650-700 mm. A szél jellemzd irdnya az északnyugati, de gyakoriak a déli, déInyugati szelek is.
Mivel a terlilet a légmozgasoknak kitett, a paratartalom alacsony, ennél fogva a kodképz6dés
nem tul gyakori.

Emberi tényezbk

A tobb évezredes sz6l6- és bortermesztés hagyomadnydval rendelkez6 Nagy-Somldn
feltételezhet6leg a romaiak honositottak meg a sz6l6m’ivelést Nagy-Somldn, akik els6sorban
az occidentalis fajtakorbe tartozoé sz616ket mvelték.

A IX-X. szazadban a vidéken leteleped6 honfoglald magyarok magukkal hoztak szamos
ugynevezett pontusi fajtakorbe tartozo sz616fajtat. Ezeknek a fajtaknak a helyi termel6k altal
torténd valogatasaval alakultak ki azok a mai sz6l6fajtaink, mint példaul a helyi jelent&ségi
Furmint és Harslevell, amelyek a borvidéken ma is termesztett fajtak.

A honfoglalé magyarok altal behozott pontusi fajtakat keresztezték a helyi ligeti sz6l6kkel
a Nagy-Somloi sz6l6termel6k az évszazadok folyamdn, és valogattak ki kozllik a Nagy-
Somldén 6shonos, autochton Juhfark fajtat.

A torténelmi feljegyzések is mutatjdk, hogy a borvidéken mindig sok szG6l6fajtat
termesztettek a helyiek. Egy 1822-es feljegyzésbdl kitlinik, hogy ekkor mintegy 38 kiilénb6z6
fajta (pl.: Furmint, Juhfark, Piros Bakator) volt nagyobb fellleten termesztésben. A
feljegyzett fajtdk tobbsége fehérborsz6l6 volt, de tobb voros-borsz6l6 fajtat (pl.: Kék
Bakator) is taldlunk a felsorolasban, ami a vorosbortermelés hagyomanyat mutatja.

Az occidentalis, tehat a nyugati fajtak elterjedése Nagy-Somldn a filoxéra vészt kovetd
idGkre tehetd. Az ekkor termesztésbe vont fajtak (pl.: Olasz rizling, Chardonnay, Tramini és
Sziirkebarat) mara Nagy-Somld nevével szorosan 0sszekapcsolddtak, hiszen a bel6liik készilt
bor karakteresen adja vissza a nagy-somldi t3j izeit.
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A Nagy-Somldn termel6 gazdak az elmult harminc év folyaman szamos, a helyi igényeknek
megfelel6en kialakitott, Uj nemesitésl fajtat (pl.: Korona, Pdatria, Zeus) vontak nagy
odafigyeléssel termesztésbe.

A Nagy-Somléi borok hirnevét mutatja a kozépkortdl napjainkig, hogy az adott kor vilagi
és egyhazi vezetbinek nagy rangot jelentett nagy-somldi sz616birtokkal rendelkezni.
eredményeként Ujra termesztésbe vontdk az egykor hires, szinte teljesen elfelejtett 6shonos
fajtakat (pl.: Juhfark, Jardovany, Kék Bakator). A szG6lGlltetvények feltjitdsa soran ismét az
alacsony t6keformdkat és magas telepitési slrlségeket engedélyezték, és a
terméshozamokat is jelent&sen csokkentették (maximum 100 hl/ha).

2. A borok leirdsa

A Nagy-Somléi borok — ide értve a fehér-, voros-, és rozé borokat is - gerincét a
lekerekedett savak adjak. iziikkben a magas glicerintartalombdl adédé édeskés izérzet, a
bazalt hatasra visszavezethet6 enyhén sos izjegyekkel és a helyi fajtakra jellemzé kesernyés
iz vildggal egészil ki. A Nagy-Somldi borokra jellemzd, hogy komplex aromastrukturajuk
ellenére illatintenzitasuk kdzepes.

3. Az okszerti kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A Nagy-Somlot korilolel6 hegyvonulatok és a Marcal-folyd hatasara a medence és a
hegyoldalak klimaja kiegyensulyozottabb, szubmediterran hatdsokat hordoz magan. A ,tanu
hegyek” bazaltsapkdjanak pétldlagos hétarolasa, a hegyoldalra nagyobb beesési szogben
érkez6 napsugarak egyilttesen garantaljak a pdratlanul magas mustfokot, a borok testes
jellegét, iz- és zamatgazdagsagat. Ezt fokozza az 6szi eleji napos, meleg id6szakot kialakitd
mediterran anticiklon, ami szintén pozitivan hat a sz6l6 cukrosoddsdra, tulérésére és nemes
rothaddsdra. Ezt fokozzdk a kornyezé hegyek fel6l érkezd esti hlvos légaramlatok, amik
leh(tik a sz6l6novényt. A hiivos esték alatt a sz6l6 a szokasosnal gyorsabban a fotoszintézis
sotét szakaszaba lép. Ezzel a paratlan természeti adottsaggal a sz616 nagy mennyiségben tud
szénhidratokat felhalmozni.

Ezek a természeti hatdsok, valamint a Nagy-Somldi termel6k altal szelektdlt, helyi
jelent6ségli, alacsony tékeformdkon nevelt, kozepes és kés6i érésl szbl6fajtakat a
szokasosnal kés6bb, magasabb cukorfokkal tudjak szliretelni.

Az északi, hlivos szelek masik hatdsa, hogy Nagy-Somldon komplex aromaju, savkarakteres
borokat kdstolhatunk. A talajokra jellemz6 bazalthatds is alapvet6 szerepet jatszik a
bormin&ség kialakuldsdban. A bazikus jellegli, tehat konnyen mallé vulkanikus kézetbdl, a
bazaltbdl felszabadulé K, Mg, Ca, és f6leg a mikroelemeknek kdszonhetéen a borok mineralis
jellegliek és az asvanyi anyagok magas koncentracidja a borok sés izérzetében kdszon vissza
A homokos, agyagos altalajnak készonhetéen a Nagy-Somldi borok savai lekerekedettek,
simak, elegansak.

A Marcal-folyo és arterének vizboritottsdga kovetkeztében a medencében kialakult paras
levegs novény egészségligyi karokat nem okoz, ugyanis az évszazadok éta haszndlt alacsony
mUivelésmoddok és a nyari és Gszi esték folyamdn megjelené enyhe északi szell6k a
korokozdok megtelepedéséhez kedvezétlen feltételeket biztositanak: a his szell6k leszaritjak
a reggeli parat.

A Nagy-Somldi talajok jo vizhaztartasanak és annak a vegetacids idGszakban nagy
mennyiségben lehulld csapadéknak koszonhetGen a sz6l6 novény kiegyensulyozott, stressz
hatdsoktél mentes novekedését teszi lehetévé. Ennek kovetkeztében nem alakulnak ki a
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vizhidnyra visszavezethetd éretlen savak, illetve z6ld almara emlékeztets filledt illatok a
Nagy-Somldi borokban.

A borvidék el6bb felsorolt pozitiv tulajdonsagait mar a korai szazadokban felismerték, és
magas szint(i sz616termelést folytattak a borvidék jelenlegi teriiletén.

2. MINOSEGI PEZSGO

1. A kériilhatdrolt teriilet bemutatdsa

Természeti tényezbk

A Kisalfold és a Bakony taldlkozasanal, a Marcal-medence keleti hataran kitliremkedd
vulkanikus tanihegyek: a Somld, a Sag-hegy és a Kis-Somlyd. Az lltetvények jelentds része a
170 és 350 m tengerszint feletti magassagokban talalhatok.

A tanuhegyeket a foldtorténet harmad- és negyedid6szakabdl szarmazé pannon Uledék
(homok, kavics, agyag) boritja, ami a bazalttal és a bazalttufaval, valamint mésztufaval
keveredve egyitt alkotja a termesztési korzetek alapk&zetét. Ezen a malladékon alakult ki a
borvidék jellemzé talajtipusa, a jé vizhaztartasu barna erdétalaja.

A borvidék klimajat a kozelben huzédé domb- és hegyvonulatok, valamint a Marcal-folyd
befolydsolja. Ezek egylttes hatdsaként a Nagy-Somld lehatdrolt termdéteriilet éghajlata
kiegyenlitett, széls6ségekt6l mentes, korai tavaszodas és inkabb enyhe, mint zord tél
jellemzi. A nyarak rendszerint mérsékelten melegek, a sz6l6 szdmara kedvez6tlen 25 °C
feletti kozéph6meérsékletl napok szama rendkivil alacsony. Az sz folyaman egy mediterran
anticiklon hatdsara hosszd, napfényes napokat eredményez, mely a sz6l6 érése
szempontjabol meghatarozé.

A Nagy-Somld klimajdra kilonos hatdst gyakorolnak a tanu hegyek bazaltsapkdi, melyek
felmelegedve a nydri és a kora Gszi hlivos napokon kalyhaként melegitik a borvidék teriletét.

Az évi napfénytartam 1950-2000 6ra kozott valtozik. A sokéves atlagban lehullé csapadék
650-700 mm. A szél jellemzd irdnya az északnyugati, de gyakoriak a déli, déinyugati szelek is.
Mivel a terlilet a Iégmozgasoknak kitett, a paratartalom alacsony, ennél fogva a kodképz&dés
nem tul gyakori.

Emberi tényez6k

A tobb évezredes sz6l6- és bortermesztés hagyomanyaval rendelkezd Nagy-Somldn a
mindségi pezsgd gyartasa a bortermeléshez képest rovidebb id6re, mintegy 6tven éves
multra vezethet§ vissza, hiszen az el6allitasahoz sziikséges technoldgiai feltételek ekkortdl
valtak elérhet6vé a helyi termel6k részére.

A Nagy-Somldi min@ségi pezsgé gyartdsa a filoxéra vészt kovetéen a vidéken
meghonosodott Chardonnay, Pinot noir és Szlrkebarat fajtdk mellett azokra a helyi
jelent6ségl, pontusi fajtakra alapozzak, melyek &seit a honfoglalé magyarok a IX-X.
szazadban hoztak magukkal. Ezeknek a fajtdknak az szelekcidja soran alakultak ki a
pezsgbgyartasban alapborként gyakran felhasznalt, autochton fajtdk, mint a Furmint és
Harsleveld, illetve a Juhfark.

A Nagy-Somldn termel6 gazddak az elmult harminc év folyaman szdmos, a helyi igényeknek
megfelel6en, a mindségi pezsgbgyartas folyamdan felhasznalt, aromatikus, Uj nemesités(
fajtat (pl.: Korona, Patria, Zeus) vontak nagy odafigyeléssel termesztésbe. A sz6l6lltetvények
felGjitdsa soran ismét az alacsony t6keformakat és magas telepitési sdrliségeket
engedélyezték, és a terméshozamokat is jelent&sen csdkkentették (maximum 100 hl/ha).
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A Nagy-Somldi minGségi pezsg6 termelésének sikere a nyolcvanas évek elejére nyulik
vissza, amikor Nagy-Somléi alapborokbdél a Hungarovin pincészet allitott el6 palackos
erjesztéssel minGségi pezsgbt, amely magas min&ségén keresztil lett hires a hazai és
nemzetkdzi gasztrondmia piacan.

2. A borok leirdsa

Visszafogott illat- és izintenzitdsu gylimolcsds — minerdlis illataromakkal, élénk
savtartalmu, gyakran sés — mineradlis, rendkivil karakteres izekkel, esetenként enyhe
kesernyés utdizzel rendelkezik. Gyongyozésiik kdzepesen intenziv és tartds.

3. Az okszertii kapcsolat bemutatdsa és bizonyitdsa

A Nagy-Somldi fehér minGségi pezsgbk minGsége elsésorban az érlelési id6ben rejlik. A
Nagy-Somldi pezsgbk visszafogott, ugyanakkor komplex illat- és izvildguk sokszinlségére
vezethet§ vissza. A hosszu érlelés érdekében olyan savgerinces alapborokra van sziikség,
amelyet az &shonos és évtizedek ota termelésben |évé borszél6fajtak a Nagy-Somlodi
klimatikus viszonyok kozott minden évben biztositanak. llyen nemzetkozi sz616fajta tobbek
kozott a régdta meghonosodott chardonnay vagy a Pinot noir is.

A Nagy-Somloi borvidék min6ségi pezsgbinek egyik zaloga az Osszetett és fent emlitett
kdrnyezeti tényez6kon tul, hogy tobb olyan fajta is szerepel a fajtavdlasztékban, mely
jellemz6en magas savtartalmu bort képes produkdlni, mely kivadlé a minGségi pezsg6készités
szempontjabdl. (pl.: Juhfark, Olasz rizling) E fajtak pedig még korai sziireti id6pont esetében
is megdrzik a sz6l6fajta karakterét anélkil, hogy megjelennének a zold, éretlen sz6l6re
jellemzé illat és izjegyek. Rdaddsul igy sok esetben az évjarat negativ hatasaitdl fliggetlenil is
el6allithaté a fogyasztd szdmdra a megfelel6 minGségl és stilusi minéségi pezsgd.

Az északi, hlivos szelek hatasara Nagy-Somlén komplex aromaju, savkarakteres borokat
késtolhatunk. A talajokra jellemzd bazalthatds is alapvetd szerepet jatszik a bormindség
kialakuldsaban. A bdzikus jellegl, tehat konnyen mallé vulkanikus kdézetbdl, a bazaltbol
felszabadulé K, Mg, Ca, és f6leg a mikroelemeknek kdszénhetéen a min6ségi pezsgbkészités
soran felhasznalt alapborok mineralis jellegliek és az asvanyi anyagok magas koncentracidja
a minGségi pezsgbben is fellelhetd sés izérzetében kodszon vissza A homokos, agyagos
altalajnak koszonhet6en a Nagy-Somldi minGségi pezsgbk savai lideséget és eleganciat
tukroznek egyszersmind.

A Marcal-folyd és arterének kovetkeztében a medencében kialakult, paras leveg6 novény
egészségligyi karokat nem okoz, ugyanis az évszazadok alatt kialakult alacsony
mUivelésmaddok és a nyari és 6szi esték folyaman kialakuld enyhe északi szell6k a kdrokozdok
megtelepedéséhez kedvezbtlen feltételeket biztosit: a his szell6k leszaritjak a reggeli parat.
igy kedvezGStlen évjaratokban is évjaratokban is biztosithaté a magas min&ségli mindségi
pezsgd elGallitasanak zalogat jelents egészséges flirtok sziretelése.
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VIIl. TOVABBI FELTETELEK

JelGlési szabalyok
Az ,oltalom alatt all6 eredetmegjel6lés” kifejezés valamennyi, a magyar nyelvben
meghonosodott melléknév-képzds valtozatanak feltliintetése engedélyezett.
az ,oltalom alatt allé eredetmegjel6lés” kifejezés helyettesitheté a ,védett eredet(
bor” kifejezéssel.
A Nagy-Somlo oltalom alatt all6 eredetmegjel6lést, valamint valamennyi, a VIII/2.
pontban korulirt kisebb foldrajzi egység nevének —i képz8s valtozata hasznalhatd

jelolés.

d) Valamennyi boron kotelez6 az évjarat és a cukortartalmat jelolé kifejezés
feltlintetése.

e) MinGségi pezsgb esetében a cukortartalomra utalé kifejezés feltlintetése kotelez6.

f) Arozé kifejezés helyettesithet6 a rosé kifejezéssel.

g) A Klvé vagy cuvée bor, tobb szél6fajta hazasitasabdl nyert bort jelélhet, amelyen a
fogyasztok tdjékoztatdsa érdekében a kiivét alkotd szél6fajtak nevét a cimkén
csokkend részaranyuk sorrendjében fel lehet tiintetni.

h) Nagy-Somléi bordszati termékeken a fajta és azoknak, a borkészitésre alkalmas
sz6l6fajtak osztalyba soroldsardl szolé 98/2009. (VI 30.) FVM rendelet 1. szamu
mellékletében meghatdrozott szinonimainak feltlintetése valamennyi
termékkategodria esetében az altaldnos szabalyok szerint engedélyezett az aldbbi
korlatozasokkal és kiegészitésekkel:

i) ,,Muskotdly” korlatozottan hasznalhaté kifejezéssel megkiilonboztetett Nagy-
Somléi boron, Nagy-Somléi mindségi pezsgén, fajta feltlintetése nem
engedélyezett.

ii) Nagy-Somldi minGségi pezsgd esetében a fajta feltlintetése a blanc de blanc,
blanc de noir és crémant kifejezések hasznalata esetén nem megengedett.

i) a jelélheté hagyomanyos kifejezések, egyéb korlatozottan hasznalhatd kifejezések,
illetve készitési médra utald kifejezések, illetve egyéb, szabdlyozottan hasznalhatd
kifejezések

i) bor:
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~

minGségi pezsgo:
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j)  Afeltiintethet6 kisebb foldrajzi egységek neve és feltlintetésiik szabalyai:
i) Korzetek:
- Sag-hegy korzet: Vas megye Celldomolk, Mesteri és Kemeneskdpolna
telepulései
- Kis-Somlyd hegy korzet: Vas megye Borgata és Kissomlyo telepuilései

ii) DCl6k:

- Doba: Baro-tag, Fels6-hegyalja, Szazforduld, Szent Marton-d(ilé, Varalja

- Somldjend: Szent llona-dilé

- Somldsz6l6s: Aszoi-dil6, Baro-tag, Hegykat-dlils, Ragalja, Séd-dUlé

- Somldvasarhely: Apatsagi-d(l6, Arany-hegy, Grofi-dilé, Gylr, Kiikép-ddlé,

Serétes-diil6, Taposokut-dilé

iii) Kisebb foldrajzi egységek feltlintetésének szabalyai:

- Korzetnév: a sz6l6 legaldbb 85%-anak az adott korzetbél kell szarmaznia.

- Dll6név: a sz616 legaldbb 95 %-dnak az adott dl6bdl kell szarmaznia.

k) A Nagy-Somld oltalom alatt all6 eredetmegjeldlésti borok cimkéjén a ,Balatoni
Borrégid” illetve a ,Balaton Borrégid” kifejezés feltlintethet6.

VIll/2. A kiszerelésre vonatkozé szabalyok:

a) Nagy-Somléi bort nem lehet egyutas, mianyag tdroléedényben (PET palack)
forgalomba hozni.

b) KésGi sziiretelésl bor, valogatott sziiretelés(i bor, tOppedt sz6l6b6l készilt bor,
jégbor és fGbor kifejezések vagy dlil6énév feltliintetése esetén (livegpalackban lehet
forgalomba hozni a borokat.

c) E szabdly aldl kivételt képeznek az adott term&helyen belil a termeld altal, sajat
pincéjében, helyben fogyasztasra értékesitett, sajat termelési borai.

VIll/3. Az illetékes helyi borbiralé bizottsag kijel6lése: a Balatoni Borrégio Bormindsité
Bizottsaga.

VIll/4. Nyilvantartasok, adatszolgaltatasok, bejelentések:
a) Nyilvantartdsok:

i) keletkezett szarmazasi bizonyitvanyok (sz616- és borszarmazasi) példanyai;

ii) forgalomba hozatali engedélyek masolatai;

iii) Nagy-Somldi Borvidék Hegykozsége altal meghatarozott helyszini szemlékrél
sz616 jegyz6konyvek, dokumentumok;

iv) pincekonyv;

v) SzélGterilet illetve pince helye szerint illetékes hegybiré altal az oltalom alatt
allé eredetmegjeltléses termék elGallitéjardl, a hegykodzségi informatikai
rendszerben (tovabbiakban: HEGYIR), vezetett nyilvantartdsok
(Ultetvénykataszter, pincekataszter)
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vi) az érzékszervi mindsitést végzé Balatoni Borrégido Bormindsit6 Bizottsaganak
b) Bejelentések

i) Termelési szandék bejelentése: A Nagy-Somlé oltalom alatt 4ll6
eredetmegjel6lési bordszati termék termelésének - beleértve a sz616
alapanyag termelést is — megkezdésekor koteles a teriletileg illetékes
hegykozségnél termelési szandékat bejelenteni. A bejelentés mindaddig
érvényes, mig a termeld a teriletileg illetékes hegykdzségnél, a termel6 ezen
szandékat maédosité nyilatkozatot nem tesz.

ii) DUil6s borok termelésének bejelentése: Minden olyan szél6iltetvényt,
amelyen kisebb dllénévvel megkllonboztetett Nagy-Somldi bor sz4616-
alapanyagat kivanjak el6allitani, a termel6 koteles azt, az Ultetvény fekvése
szerint illetékes hegybirdnak, a sziiretet megel6z6 marcius 15-ig bejelenteni.

VIllI/5. Termék elGallitaisa a lehatarolt terméterileten kiviil: Badacsonytomaj,
Badacsonyors, Tapolca, Zanka, Balatonfiired, Pdpa, Apdcatorna, Zalaszentgroét.

VIlI/6. Forgalomba hozatal: d(il6s bort a sziiretet kovet6 év szeptember 1-t6l lehet
forgalomba hozni.
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IX. ELLENORZES

1. A termékleirds ellenGrzésére kijel6lt szervezetek:

A termékleirds betartasanak hatdsagi ellenérzését a hatdlyos jogszabdly altal kijelolt
hatdsagok végzik el.

Jelenleg hatdlyos jogszabalyok szerinti hatésagok:

(1) Mez6gazdasagi és Szakigazgatasi Hivatal Kozpont Boraszati Igazgatdsag
1118 Budapest, Budaorsi ut 141-145.

Tel.: +36 1 346-09-30

Fax.: +36 12124978

e-mail.: bmi@mgszh.gov.hu

Web.: http://www.mgszh.gov.hu/szakteruletek/szakteruletek/obi

(2) Kormanyhivatalok:

Bacs-Kiskun Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
6000 Kecskemét, Halasi ut 34.

Tel.: +36 76 503 370

Fax: +36 76 487 052

e-mail: bacs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bacs-kiskun

Baranya Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7623 Pécs, Rakoczi ut 30.

Tel.: +36 72 512 450

Fax.: +36 72 512 451

e-mail: baranya@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/baranya

Békés Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
5600 Békéscsaba, Kétegyhazi ut 2.

Tel.: +36 66 528 180

Fax: +36 66 454 878

e-mail: bekes@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/bekes

Borsod-Abauj-Zemplén Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
3525 Miskolc, Doczy Jézsef ut 6.

Tel.: +36 46 515 700

Fax: +36 46 515 701

e-mail: borsod-fm@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/borsod-abauj-zemplen

Csongrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
6720 Szeged, Dedk Ferenc u. 17.

Tel.: +36 62 553 470

Fax: +36 62 426 311
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e-mail: csongrad@mgszh.gov.hu
Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/csongrad

Fejér Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8000 Székesfehérvar, Csikvari ut 15-17.

Tel.: +36 22 315 460

Fax: +36 22 502 064

e-mail: fejer@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/fejer

Gyd6r-Moson-Sopron Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9028 Gy6br, Aratd u. 5.

Tel.: +36 96 529 330

Fax: +36 96 529 333

e-mail: gyor@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/gyor-moson-sopron

Hajdu-Bihar Megyei Kormdanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
4024 Debrecen, Kossuth Lajos u. 12-14.

Tel.: +36 52 523 800

Fax: +36 52 523 801

e-mail: hajdu@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/hajdu-bihar

Heves Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
3300 Eger, Szovetkezet Ut 6.

Tel.: +36 36 510 765

Fax: +36 36 510 755

e-mail: heves@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/heves

Jasz-Nagykun-Szolnok Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
5000 Szolnok, Kossuth Lajos u. 2.

Tel.: +36 56 505 377

Fax: +36 56 505 371

e-mail: szolnok@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/jasz-nagykun-szolnok

Komarom-Esztergom Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
2800 Tatabanya, Gydri ut 13.

Tel.: +36 34 310 909

Fax: +36 34 305 771

e-mail: komarom@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/komarom-esztergom

Négrad Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
3100 Salgoétarjan, Baglyasi ut 2.
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Tel.: +36 32 521 500

Fax: +36 32 521 524

e-mail: nograd@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/nograd

Pest Megyei Kormdanyhivatal MezG6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
1135 Budapest, Lehel u. 43-47.

Tel.: +36 1 329 7017

Fax: +36 1317 6231

e-mail: pest@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/pest

Somogy Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasdagi Szakigazgatasi Szervei
7400 Kaposvar, Petdfi tér 1-3.

Tel.: +36 82 527 580

Fax: +36 82 315 023

e-mail: somogy@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/somogy

Szabolcs-Szatmar-Bereg Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatdsi Szervei
4400 Nyiregyhaza, Keleti ut 1.

Tel.: +36 42 508 300

Fax: +36 42 508 311

e-mail: szabolcs@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg

Tolna Megyei Kormanyhivatal Mez&gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
7100 Szekszard, Augusz Imre u. 7.

Tel.: +36 74 529 869

Fax: +36 74 415 688

e-mail: tolna@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/tolna

Vas Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
9700 Szombathely, Zanati ut 3.

Tel.: +36 94 314 093

Fax: +36 94 327 852

e-mail: vas@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/vas

Veszprém Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8200 Veszprém, Megyehaz tér 1.

Tel.: +36 88 590 472

Fax: +36 88 407 347

e-mail: veszprem@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/veszprem
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Zala Megyei Kormanyhivatal Mez6gazdasagi Szakigazgatasi Szervei
8900 Zalaegerszeg, Bird Marton u. 38.

Tel.: +36 92 550 570

Fax: +36 92 550 571

e-mail: zala@mgszh.gov.hu

Web: http://www.kormanvyhivatal.hu/hu/zala

2. Az ellenGrzések kore:

— A boraszati termékek analitikai tulajdonsagainak vizsgdlata forgalomba hozatal el6tt;

— A boraszati terméket el6allitd Gizem adminisztrativ ellenérzése a gazdasagi akta
alapjan, illetve helyszini vizsgalata kockazatelemzésen alapulé ellenérzési terv
alapjan;

- Kockazatelemzésen alapulé ellen6rzési terv alapjan érzékszervi és analitikai vizsgalat
a forgalomba hozott bordszati termékek esetén;

— szarmazasi bizonyitvanyok valdsagtartalmanak ellenérzése.
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X. A HEGYKOZSEGI FELADATOK ELLATASANAK RENDJE

Ellendrzési pontok

Ellen6rzés modszere ‘ Igazolé dokumentum

‘ llletékes szervezet

I. Strukturalis elemek

A parcella a lehatarolt

termdhelyen helyezkedik

el

Adminisztrativ HEGYIR elektronikus adatlap
ellenérzés: HEGYIR és

VINGIS alapjan

Nagy-Somldi Borvidék
Hegykozsége

Sz6l6ultetvényre
vonatkozd el6irdsok
ellenérzése:

(fajta, sor és tétavolsag,
Gltetvénysdr(iség,
m(ivelésmaéd,
tamrendszer, atmeneti
intézkedések stb.)

Helyszini szemlérdl késziilt
jegyz6konyv

e Adminisztrativ
ellenérzés:
e HEGYIR,

e Kockazatelemzésen
alapulé helyszini
ellen6rzés

Nagy-Somlai Borvidék
Hegykozsége

Pincetechnoldgia

e Adminisztrativ
ellendBrzés:
HEGYIR,

e Kockazatelemzésen

alapuld helyszini
ellen6rzés

e Helyszini szemlérdl késziilt
jegyz6konyv

Nagy-Somldi Borvidék
Hegykozsége

II. Evjaratfiiggd elemek

Il/1 Sz616 eredetének igazoldsa

Potencialis terméshozam

e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl késziilt

Nagy-Somldi Borvidék

helyszini ellen6rzés jegyz6konyv Hegykozsége
Szlret e Kockazatelemzéses e Helyszini szemlérdl készalt | Nagy-Somldi Borvidék
helyszini ellenGrzés( jegyzékonyv Hegykozsége

e Adminisztrativ )
ellendrzés

Szireti jelentés, sz6l6s
szarmazasi bizonyitvany
kérelem

Sz6l6 mennyiségének és |e Szireti jelentés és e Kiadott szarmazasi Nagy-Somléi Borvidék
minGségének ellenbrzése sz6l6 szarmazasi bizonyitvany Hegykozsége
bizonyitvany iranti o Helyszini szemlérél késziilt
kérelem adminisztrativ | jegyz6kényv
ellendérzés
e Kockazatelemzéses
helyszini ellenérzés(
Sz616 szarmazasat igazolé dokumentum e Sz6l6szarmazasi Hegybiro
bizonyitvany
11/2 Bor eredetének igazolasa
Sz616 eredetének és e Sz4l6 szarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybird
mindségének ellenbrzése bizonyitvany bizonyitvany
adminisztrativ
ellen6rzése
Alkalmazott boraszati e Pincekonyv, e Kiadott szarmazasi Hegybiro
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eljarasok

borszarmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellen6rzés

e Kockazatelemzésen

bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl készilt

Nagy-Somléi Borvidék

alapuld helyszini jegyz6konyv Hegykozsége
ellendérzés
Bor szarmazasat igazolé dokumentum e Elsé borszarmazasi Hegybiro
bizonyitvany
lll. Forgalomba hozatal
I1l/1 Bor eredetének igazoldsa
Bor eredetének e Els6 borszarmazasi e Kiadott szarmazasi Hegybird
ellenérzése bizonyitvany bizonyitvany
adminisztrativ
ellendérzés
Alkalmazott boraszati e Pincekonyyv, e Kiadott szarmazasi Hegybird

eljarasok

borszdrmazasi
bizonyitvany iranti
kérelem adminisztrativ
ellendrzés

e Kockazatelemzésen

bizonyitvany;

Helyszini szemlérdl készilt

Nagy-Somldi Borvidék

alapuld helyszini jegyz6konyv Hegykozsége
ellen6rzés
Bor szarmazasat igazolé dokumentum e Borszarmazasi bizonyitvany | Hegybiro

I1l/2 Bor forgalomba hozatali eljdrds

Mintavétel

e Balatoni Borrégio
Bormindsit6
Bizottsaganak
szabalyzata szerinti
mintavétel

Mintavételi jegyz6konyv

Nagy-Somlai Borvidék
Hegykozsége

Organoleptikus
paraméterek

e Erzékszervi birdlat és
mindsités

Erzékszervi minGsitési
jegyz6konyv, titkari
hatarozata

Balatoni Borrégio
Bormindsit6 Bizottsag

A kozfogyasztasra
forgalomba hozott
termékek ellenérzése

e Kockazatelemzés
e Prébavasarlas

Erzékszervi mingsitési
jegyz6konyv, titkari
hatarozat

Analitikai mindsités
jegyz6konyv

Nagy-Somldi Borvidék
Hegykozsége
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